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کاربرد: پخت انواع شیرینی، کیک، کلوچه، پخت و پز و صنایع لبنی
ماندگاري محصول: 9 ماه

شــرایط نگهــداري: در محیط  خشک و خنک، بدون بو و دور از تابش
مستقیم آفتاب در دماي  5-1 درجه سانتیگراد

بســـته بندي: کارتن 10 کیلوگرمی

 مارگارین چند منظوره که در پخت و پز، تهیه خمیرکیک و بیسکویت، شیرینی و صنایع لبنی کاربرد دارد.
با استفاده از ماشین آلات پیشرفته تولید شده و به محصول نهایی بافت کره اي می دهد.

با طعم بی نظیر و بافت نرم، باعث بهبود طعم و نرمی بافت خمیر کیک و شیرینی می شود.
به دلیل خواص امولسیفایري، باعث بهبود ماندگاري محصول و مقاومت بالا می شود.

از عطر و طعم مطبوع برخوردار است.
داراي بافت صاف و یکنواخت می باشد.

قابلیت هواگیري مناسب دارد.

اطلاعات تکمیلی

اسیدهاي چرب آزاد
پراکسید

رنگ قرمز
نقطه ذوب لغزشی

عدد یدي
محتوي چربی جامد در 10 درجه سانتیگراد
محتوي چربی جامد در 20 درجه سانتیگراد
محتوي چربی جامد در 30 درجه سانتیگراد
محتوي چربی جامد در 35 درجه سانتیگراد
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دامنه واحد اندازه گیري ویژگی هاي شیمیایی


